FCKaaten

MAXIMALER GENUSS AUS OBERLAA

1996

wurde MAX Catering
von Franz und
Elisabeth Lahmer
gegrundet.

[7. millionen

17 Mio. Umsatz im Jahr
2019.

507, B0
Mind. 50% Bio-

Anteil und viele
regionale Lieferanten.

Operiad

Kiche und Buros in

Oberlaa.
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in 2. Generation.
Geschaftsfihrer Markus

Lahmer.

Kinderkuche
Seit Uber 25 Jahren
verlasslicher Partner fur
Schulen und Kinder-

garten.

LAndJanrise
frfanrung

garantiert MAXimale
Qualitat und MAXimalen

Genuss.

NAChNAITIIKEIT

Im Sinne der Umwelt fur
die nachste Generation.

MAX.

~ 4 KidS

- Familienbetrieb seit 1998 -

Eventcatering & budad.at

Eventcatering, Office Lunch und
Meetingverpflegung, Einzelhandel.

106 mitaroeiter

davon 4 Lehrlinge, sowie 5 Menschen mit
korperlicher Beeintrachtigung. Zusatzlich laufend
zwischen 10 und 50 externe Mitarbeiter bei
Veranstaltungen.

COOK & Chill
Wir kochen ausschlief3lich nach dem Cook & Chill

Verfahren, weil Nahrstoffe und Vitamine bestmog-
lich erhalten bleiben.

PrOfiS

Unser Team besteht aus vielen Profis in
Sachen Kinderernahrung und ist
speziell auf die kulinarischen Bedurfnisse unserer

Kinder geschult.
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@Max_und_Lotte

#moxAk\dS

@ @MaxCatering

. WIENER =Y
) ) raFEL S



