MAX
5 © Kochen 3 4 Kids

Mit bester, frischer Ware kocht unser
Kichenteam abwechslungsreiche Speisen.
Es wird selbst gekocht, so wie zu Hause,
nur die Kochtopfe sind etwas grofier.
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SO FUNKTIONIERT'S
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| © Entscneiaung

Sobald die Entscheidung fur
MAX-Catering gefallen ist, kann es losgehen!

3 © EinKaur

Unser Kichenchef Ronny bestellt exakt die
Lebensmittel die bendtigt werden. So
konnen wir maximale Frische garantieren und
vermeiden gleichzeitig die Verschwendung
wertvoller Lebensmittel.
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2 © PEStELLUNI

Bestellt wird immer fur eine Woche
im Voraus. Am einfachsten Uber
) unser online Bestellsystem.

4 o (berprifung
der LepensmitteL

Unsere vorwiegend regional eingekauften
Lebensmittel werden taglich frisch geliefert
und von uns auf optimale Qualitat Uberprift.

1 © Lieferung

Wir liefern das frische Essen taglich an die
Schulen und Kindergarten aus, wo die Spei-
sen erwarmt und anschlief}end auf dem Teller
oder in Buffetform ausgegeben werden.

6 © VErPacken

Nach dem Kochen werden die Speisen heif}
verpackt und innerhalb von 40 Minuten auf
+4 °C abgeklhlt. Die Cook & Chill- Methode
hat den Vorteil, dass alle wichtigen
Nahrstoffe im Essen erhalten bleiben.

6 © €5SEN Jenieren

FUr maximale Energie und ein
maximales Kinderlacheln.

9 © aohoLUNg & recycLing

Die Tassen, in denen unser Essen
geliefert wird, bestehen aus
Polypropylen, werden von uns
zurtickgenommen und
anschlie3end recycelt. Das spart
MUl und Ressourcen.



