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Unsere Kinder verdienen ein MAXimum an

gesunder und abwechslungsreicher Ernahrung.

Dafur geben Wir téglich unser Bestes!

max Catering Gmo

Friedhofstral3e 6

1100 Wien
+43(01) 641959512
+43(01) 6419595 - 20

info(@max—catering.at
www.max4kids.at
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wer selbst Mutter oder Vater ist, weil3 wie wichtig uns
Eltern eine frische und gesunde Ernahrung unserer
Kinder ist. Als mein Sohn und meine Tochter noch in den
Kinderschuhen steckten, waren meine Frau Elisabeth und
ich leider nicht immer ganz zufrieden mit der schulischen
Verpflegung unserer Kinder.

Aufgrund meiner langjahrigen Erfahrung als Kichenchef
habe ich mich 1998 dazu entschlossen, das Ruder selbst
in die Hand zu nehmen. Wir begannen ein gesundes und
schmackhaftes Verpflegungskonzept fiir Schulen und
Kindergarten zu entwickeln. Von Anfang an setzten wir
dabei auf frische und regionale Lebensmittel in bester
Qualitat. Denn unsere Kinder sollten in der Schule und im
Kindergarten genauso ausgewogen und vielfaltig verpflegt
werden wie zu Hause

- Franz ,Max“ Lahmer, Griinder

Es ist uns bewusst, dass fir grof3en Erfolg nicht nur
MAXimale Qualitat unerlasslich sind, sondern auch
hervorragende Mitarbeiter:innen. 6ko|ogische und

soziale Verantwortung gehen bei uns Hand in Hand.

noch menr
geschichten...

Q

@Max_und_Lotte

#maxdkids

0 @MaxCatering

Unseren Mitarbeiter:innen bieten wir zahlreiche
Leistungen und sind bemiiht, sie als flexibler Arbeitgeber
in all ihren Lebenslagen zu unterstitzen. Umso

mehr freuen wir uns, dass unsere Mitarbeiter unser
Engagement zu schatzen wissen und der Grof3teil von

ihnen schon seit vielen Jahren bei uns beschaftigt ist.

Diese personliche und verantwortungsvolle
Unternehmenskultur, zusammen mit Hausverstand und
der Verbundenheit mit regionalen Lieferanten, sind die

Grundsteine unseres Familienbetriebs.

Viel Spald beim Blattern!

voruwort
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UNSETE PNIlOSOPNIC

Unser Versprechen seit uber 25 Jahren

GENUSS Mt GUTEM GEWISSEN

Uns ist es ein Anliegen, den Grundstein fiir ein

ausgewogenes Essverhalten zu legen.

familie & Personiche setreuuns

Wir schatzen in unserem Familienbetrieb den
personlichen Austausch und haben fir unsere
Kund:innen, Partner:innen und Mitarbeiter:innen immer
ein offenes Ohr. Wir legen viel Wert auf Herzlichkeit und
Menschlichkeit.

Tagiich frisch - COOK & ChiLL

Wir kochen speziell fur Kinder und deren Anforderungen.

Lebensmittel werden taglich frisch angeliefert, gekocht
und anschlielend abgekihlt (cook & chill), dadurch
bleiben Vitamine und wichtige Nahrstoffe bestmaoglich

erhalten.

BiO-SPEZIAlIStEN

Zumindest 50% unserer eingekauften Lebensmittel sind
BIO. Eier stammen von Freilandhihner, Fischprodukte

aus nachhaltiger Fischerei und vieles mehr.

Regional, saisonal, frische & qualitdt

Wir achten beim Einkauf und der Zubereitung der
Lebensmittel immer auf Frische, beste Qualitat,
Regionalitat, Saisonalitat, Produkte aus tiergerechter

Haltung und vieles mehr.

nNAChnaItigkeit & Hausverstand

Egal ob unser innovatives Bestellsystem, der Kampf gegen
Lebensmittelverschwendung, nachhaltiges Handeln...

wir bemUhen uns mit Leidenschaft und Hausverstand

zu arbeiten um das MAXimum an Qualitat und Genuss

herauszuholen.

o6 0

UNSEr angenot
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Auf lhre Bedurfnisse abgestimmt

mIIIGQSmGHUS

- abwechslungsreich und mind, 509 g
= wahle taglich ays e
4 Tagesmeni.is,
2 Jausen und

6 SPezialmenﬁs_

Mittagsmentis

{ at'\onsm'd g\'\chke\ten
g it Essen

ssuchen

Max-vital Jause

- der Energiebringer fur den Schula”tag

_ frisch zubereitet fur Ausfluge

Hausgemachte Lunchpakete
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Unsere SpPeisepLane

UNSEre SPeisePLane

MAXimale Flexibilitat

Der Speiseplan wird immer fir acht Wochen im

Voraus geplant, denn so konnen wir perfekt saisonale

Lebensmittel einplanen.

Die Mittagsmenus sind zweigangig. Zweimal pro Woche

wird eine Suppe und dreimal pro Woche eine Nachspeise

angeboten.

Unser Speisplan besteht aus 4 Tagesments und 2
Jausen zum Auswahlen. Tagesmendi 1und 2 sind mit
dem OGE-Giitezeichen zertifiziert. Das Giitezeichen

gewahrleistet eine zielgruppengerechte, optimierte

Nahrstoffversorgung.

Weiteres bieten wir Spezialmenus an. Dazu gehoren die
Sonderkostformen Laktosefrei, Glutenfrei, ohne Zusatz

von Milch, Breikost sowie Mendlinien mit

BE-Kennzeichnung.

°©g8 e

unsere speisepliane
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Jause 2
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; vegétaris_e—h.

vegetarisch

montas .,

0ienstad

SPEISEPLAN ¢

Mittwoch

ponnerstas

‘&9‘ MAX KLIMATELLER: www.maxdkids.at/klimatelter

freitad

Bio-Spaghetti GA

mit Gemisebolognese GAL -
und Parmesan G
dazu griiner Salat

Mediterrane Hihnersuppe ACL
G "schupfte Mohnnudeln GAC ~
mit hausgemachtem Apfelmus

und Bio-Milch G

Polpettivom Rind A
mit Tomatenragout
und Bio-Erdapfelpliree &
Vollkorn-Zwetschkenkuchen GAC

Cremespinat GA
dazu Schmarrn mit Bio-Erdapfeln G
und ein Spiegelei € 1.

Gelbe Linsen-Karottensuppe G @

Knuspernuggets AF
mit SUB-Sauer-Dip

Obst und Bio-Reis mit Gemiise G
Bio-Joghurt mit Vanille G
El=202/F=157/kh=572/ Ei=290/Ft=203/Kh = 148,38/ Ei=336/Fi=45,1/Kh=634/ Ei=13.4/Ft=168/Kh=50,3/ B=263/R=158/Kh=60.2/
KCal = 621,61 k) = 2601 / BE = 8.1 WCal = 9168 k)= 336 FBE = 120 KCal = 805,7/ K = 3371 /BE=52 kCal = 4135 /4] = 17301 BE = 4,2 kCal= 553,7 / k) = 2317/ BE =4,0
Pastinakencremesuppe GAL Planted Butter-Chicken G Zitronen-Backfisch AD Karbiscremesuppe GAL Faschierter Putenbraten ACL
Cremiger Milchreis G - mit Bio-Reis G mit buntem Gemiise Bio-Spiralen GA mit Karottengemiise G
mit Benco dazu Linsensalat O und Bio-Erdapfelsalat dazu Sauce Carbonara mit Puteschinken GF und Kroketten A
und Bio-Milch G Urkorn-aApfel-Gugelhupf GAHCO Obst und Parmesan G Pfirsichkompott

Ei=187/Ft=256/Kh=994/
kCal=7127 (k)= 2982 /RE = B2

Ei= 213/ R=90/Kh =925/
kCal =549,8/K = 2301 /BE= 7.7

s3]

Ei= 26,8/ F1=168/Kh= 634/
KCal 25206/ K =179 /BE= 52

dazu bunter Blattsalat mit Kiirbiskernen

Ei= 29,6/ Ft=315/Kh=1035/
kCal = 30,9/ k) = 3477 | BE= 8.8

Ei=159/f=184/Kh=636/
kCal= 4906 / k) = 2053/ BE =53

Griechische Hirtentaschen GAC
mit Paprika-Rahmdip GA
und Bio-Erdapfel mit Petersilie &
Obst

Ei=194/F=250/Kn =626/
kCal = 558,1 /1K) = 2335/ BE = 5.

Kalbsragout Osso Bucco AL

L 1
Gemiliselasagne GACL

mit Bummerlsalat
Ananascreme mit Bio-Topfen &

Ei=166/Fi=169/kh=536/
kCal =438,9/ K = 1837 /BE= 44

Herzhaftes Gulasch mit Bio-Erdapfel A

Bio-Eiernocker] GAC
dazu bunter Blattsalat
Nougatpudding mit Bio-Milch GH

Ei=269/F=217/Kh=837/
kCal = 669.6/ k| = 2802 /BE=T74

Gemiisesuppe mit Bio-Buchstabennudeln AL

Kirbiscremesuppe GAL
Apfelreisauflauf GC
mit Beerensauce
und Bio-Milch G

Ei=17,1/Ft=265/Kh=856/
kCal = 658.6 / ] =27561 BE=T.1

Hahner-Gnocchi-Auflauf Gac &

Pizza Margherita mit Mais GA
dazu Chinakohlsalat
Obst

Ei=225/F=251/Kh=752/
kCal= 6234/ k) = 2608/ BE=6.2

Gelbe Linsen-Karottensuppe G

mit Bio-Serviettenknddel GAC dazu Mischbrot AF Putenschinkenknodel ACL dazu Blattsalat mit Mais Flaumiger Bio-Kaiserschmarrm GAC
und Preiselbeeren Obst mit Bratensaft AL Bio-Joghurt mit Bananen G mit hausgemachtem Zwetschkenrdster
Fruchteocktail dazu Bayrisches Kraut A und Bio-Mileh G
Ei=27.2/Ft=121/Kh =750/ Ei=101/R=42/Kh =841/ Ei= 23,3/ R=177/Kh=81,1/ Ei=240/Ft=242/Kh=347/ Ei=2BA/Ft=272/Kh= 1097 f
KCal =5317,7 1) = 2166,/ BE = 63 KCal = 427,2/ 1) = 1788/ BE= 7 KCal = 583,7/ k) = 2442 / BE = 6,7 kCal = 459,1 /1] =1921 { BE=2,9 KCal = 826,8/ k = 3460 BE =81
Kornspitz AF mit Putenknacker Mischbrot AF mit Butter G Wachauerlaibchen AF Semmel A Haferflockenbrot AF
und ein Apfel und Tomaten mit Putensalami und eine Banane mit Putenleberstreichwurst mit hausgemachtem Thunfischaufstrich CDGM
und Gurke und eine Birne
heal = 316, E = 168 F =108 fical =301, E=6g, F =168, keal =347, E= 128 F=11g, kcal = 160,E = 75, F=5g. koal= Z04,E= 128 F=9g
KH =408, BE=33 KH =32g, BE 22,6 KH =495, BE= 4 KH = 21g BE= 1.7 KH=d0g BE=33
Kornspitz AF Mischbrot AF Wachauerlaibchen AF Semmel A Haferflockenbrot AF
mit Butter G mit Edamer laktosefrei G mit Streichgouda G und eine Banane mit hausgemachtermn Kriuteraufstrich AGF mit laktosefreler Butter G
und ein Apfel und Tomaten und Gurke und eine Birme
kcal =310, E= 4g, F=16g kel =263, E= 145 F= 95, keal = 316, € =9, F= 85, kcol = 178,E =7, F=Tg, kral= 332 €= 95 F= 13
KH=37g BE=3 KH=32g BE =26 KH =508 BE=4.2 KH=22g BE=18 KH = 39g BE= 32

A glutenhaltiges Getreide | B Krebstiere | C Ei| D Fisch [ E Erdnuss | F Scja| G Milch & Laktose | H Nusse (Schalenfruchte] | L Sellerie | M Senf | N Sesam | © Sulfite | P Lupinen | R Weichtiere

£ vegetarisch
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LUNChPAKETE

Damit sich bei Ausfligen nicht der Magen vor Hunger
krimmt, gibt es von uns hausgemachte Lunchpakete als
Ersatz zum Mittagessen.

Somit sind die Kids auch unterwegs MAXimal versorgt!

— ToP—
: hurts und
Alle unsere Aufstriche, Joghur cevol

0 lie
Kuchen werden von unseren Kochen

selbstgemacht.

dic max-vital
JAUSE

Wie ware es mit regionalem Brot und Geback mit
hausgemachten Aufstrichen? Oder knackiges Gemuse
und frisches Obst? Eine gesunde und

ausgewogene Jause ist ein super Energiebringer fir

den Tag!

Z.b. Dinkelweckerl mit Frischkase und Gurken,
Kornspitz mit hausgemachtem Erdapfelkas (oder
Eiaufstrich) und Wassermelone, Sonnenblumenbrot
mit Putenschinken und Tomaten.

(Die MAX-Vital Jause gibt es natirlich auch

vegetarisch und laktosefrei..)

das Max-ouffret

© Mehr Auswahl- und Variationsmoglichkeiten fir Kinder

© Ein verantwortungsvoller Umgang mit Essen wird erlernt
o Entscheidungsfreiheit fur die Kinder

© Optimale Qualitat durch zielgerechtes Erwarmen

© Positive Wirkung auf das Sozialverhalten

o Speziell an die Bedurfnisse der Kinder angepasst.
Ansprechendes Design und coole Beleuchtung

11 e
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nachnaltiges BESTEISYSTEM

—

————

UNSEr NAChnAlti9es
Oniin€ bESTEIISISTEM

0i€ VOrteile

Unser Speiseplan wird genau auf die Bedurfnisse von Kindern abgestimmt. Er ist daher eine Empfehlung fir eine ausgewogene Ernahrung.
Aus Erfahrung wissen wir aber, dass sich Flexibilitat auszahlt, denn die Standorte wissen am besten, was ,,ihre“ Kinder gerne Essen. Deswegen

haben wir unser nachhaltiges online Bestellsystem entwickelt, das viele Vorteile und Flexibilitat bringt:

- KEINE LEBENSMITTELYERSCHWENDUNG

Portionsgenaue Bestellungen verringern Lebensmittelabfalle

- FLEXIBILITAT

Neben unseren vorgeschlagenen Mens,
sse M- ¢ ] o batatlng mn-caterrg st 5 @h+ 0

konnen Sie taghch aus den verschiedenen \/OI”, = Make Come_smptiarue (5 PR i kg B - - e - Dot - R Dok 0 P g [ At Boears [ BULL AR 3E2_o et

e b e 3 ot g - Dy et A

Haupt- und Nachspeisen auswahlen und Ihr

eigenes 2-Gange Menu zusammenstellen

- KOSTENKONTROLLE
MAXimale Kostenkontrolle moglich

-ZEITERSPARNIS
Mit ein paar Klicks ist die Bestellung erledigt

- SPEISEPLAN AUSDRUCKEN
Ihre individuelle Bestellung ist sofort als

Speiseplan ausdruckbar

- EINFACH
Einfache Handhabung

e 12 ©

Propeessen

KINDER SIND DIE EHRLICHSTEN TESTER...
...deswegen finden wir es wichtig, dass auch sie unser Essen

testen durfen!

RUFEN SIE UNS AN!
Yo / Tel: 01641959512
Emai: info(@max-catering.at

TAGE WAHLEN
Wahlen Sie fiir 2-3 aufeinanderfolgende Tage,

Speisen aus unserem Speiseplan.

@ GENIEREN
s / Wir kommen vorbei und erklaren lhnen wie das

Aufwarmen etc. funktioniert und beantworten all

lhre Fragen.

) Keine Verpflichtung/keine Bindung.
) Ofen zum Erwirmen der Speisen konnen wir fur die Tage zur Verfligung stellen.

Y Ein Probeessen inkludiert ein Mittagsment fir eine Gruppe (20-30 Kinder)

©13 @
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BESTEIADIAUF BEStEllanlauf

OEr BESTEllabIauf

So funktionierts

Kochen

Mit bester, frischer Ware kocht unser
Kiichenteam abwechslungsreiche Speisen. Es
wird selbst gekocht, so wie zu Hause,

nur die Kochtopfe sind etwas grof3er.

Entscheidung
Sobald die Entscheidung fir MAX Catering

gefallen ist, kann es losgehen!

Verpacken

Nach dem Kochen werden die Speisen
B I heif3 verpackt und innerhalb von ca. 1 Stunde
estellung auf +4 °C abgekhlt. Die Cook & Chill-

Bestellt wird immer fur eine Woche im Methode hat den Vorteil, dass alle wichtigen

Voraus®. Am einfachsten Uber unser online . . .
Nahrstoffe im Essen erhalten bleiben.

Bestellsystem.

*bis Dienstag 12:00 Uhr

Lieferung

Wir liefern taglich frisch an Kindergarten und
Schulen aus, wo die Speisen erwarmt und an-

schlieBend auf dem Teller oder in Buffetform

Essen geniessen
ausgegeben werden.

Egal ob frisch vom Buffet oder als Lunch-
paket unterwegs. MAXimaler Genuss ist

garantiert!

Einkauf

Unser Kichenchef bestellt exakt die Lebens-

mittel die benotigt werden. So konnen wir

MAXimale Frische garantieren und vermei-

den gleichzeitig die Verschwendung wert-

o

voller Lebensmittel.

Uberprﬁ fung der Lebensmittel

Unsere vorwiegend regional eingekauften
Lebensmittel werden taglich frisch geliefert

und von uns auf optimale Qualitat Uberprift.

< I Abholung & Recycling

Die Tassen, in denen unser Essen geliefert

wird, bestehen aus Polypropylen, werden

von uns zurlickgenommen und anschlief3end

l recycelt. Das spart Mll und Ressourcen.

©14 o ©15 e
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bi0, SAisonal, REsional,
fair, NAchnaltis

Genuss mit gutem Gewissen

Wenn es um Schulverpflegung geht, dann sind die Wiener
Schulen Spitzenreiter. Das hat eine Greenpeace-Studie
bestatigt. Darauf sind wir von MAX Catering nattirlich
besonders stolz, denn wir sind der Uberzeugung, dass
Jjedes Kind ein Recht auf qualitativ hochwertige und
gesunde Ernahrung hat.

Aber was ist BIO eigentlich?

BIO Produkte werden besonders schonend fir die
Umwelt, Klima, Tier und Pflanzen hergestellt. Chemie,
kunstliche Dinger, Gentechnik und die meisten
Zusatzstoffe in der Verarbeitung sind nicht erlaubt.

Die Bauern (und auch wir) unterliegen strengen
Auflagen und werden standig kontrolliert. Aber nicht
nur BIO ist wichtig, sondern auch die Regionalitat

und Tiergerechtigkeit. Unsere Rinder genief3en das
frische Gras am Schneeberg, die Kartoffeln wachsen in
Hollabrunn, Kichererbsen und Linsen direkt in Oberlaa
und die Huhner genieBen ihre Freiheit in Oberosterreich.

Das nennt man Genuss mit gutem Gewissen!

© 16 ©
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Feilsorting,,
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£in QuSZUG UNSERER
REGIONALEN PARTNER

WIEGERT | BIO Obst & Gemise
GRUNZEUG & MEHR | BIO Obst & Gemiise

THURNER OBST & GEMUSE | BIO Obst & Gemiise

NEMETZ FLEISCH | BIO Fleisch

BIOGAST GMBH | BIO Lebensmittel

KABINGER | BIO Fleisch

KOLMAR & TASCHNER | BIO Linsen & Nackthafer
HASLINGER | BIO Erdapfel

NOM | BIO Milchprodukte

WIESINGER | BIO Kichererbsen und Linsen

Eine aktuelle Liste finden Sie unter:

max4kids.at

MAaxTruture

Fur ein nachhaltigeres Leben

Nachhaltigkeit bedeutet fiir uns vor allem Rucksicht auf
die nachfolgenden Generationen zu nehmen, um auch
unseren Enkelkindern und deren Kindeskindern einen
Planeten zu hinterlassen, der eine lebenswerte Zukunft

bietet.

RECYCling
, MUl
VErPackyng

/tf‘ennung

Weiterp

Ml
PeCycl

f”g- Krej
dungen 2um ersl

mitarogiter, sauern,
Lieferanten, Partner

Fairness, Respekt, Zuverlassigkeit finden wir
sehr wichtig. Gegenlber unseren Kunden,
Partner, Mitarbeiter... Faire Arbeits-
bedingungen und Zusammenhalt stehen seit

jeher an oberster Stelle.

re%'\ona\en u

017 o

Bi0, saisonal, Regional, fair, nacnnaitig

: ze
Erneuerbare Energe, kur

urch Einkauf von

ed
Transportweg len Produkten
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Lieferwege, Ntz
E-Fahrzeugen:

LEDENsMittel sing
Wertvoll

...und Lebensmittelverschwendung

Ist uns ein Dorn im Auge‘ Deswegen f —
)
kochen wir nur auf Beste”ung und )

, LEBENSMITTEL
spenden nicht gebrauchte Lebens- SINDKDW
mittel und Uberproduktion an die

Tafel Osterreich und andere soziale Iﬂ&%?ﬁ
Einrichtungen inund um Wien, WASTE
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maximaler Genuss

Was uns ausmacnt:

MAXimaler Genuss aus Oberlaa

EARTH

'1neq98ue QQ|J6qO ursun Jn‘.} 'V'n uepJeM uaquaJeqom pun USSU!‘|

(1) BIO Spezialist (min. 50% Bio)
Wir kochen extra fur Kinder
QQ Kein Vertrag. Keine Bindung

Regional, saisonal, kurze

v:.—{j Transportwege

Rind & Schwein zu 100% aus
Osterreich

Tiergerechtigkeit
Eier von Freilandhuhnern

2}
55 E-Mobilitat

Erneuerbare Energie
Bienenschutz

Flexibles Bestellsystem

@?_X) Recycling Kreislauf
g1/

Lebensmittelverschwendung
vermeiden

Zufriedene, motivierte
Mitarbeiter

Langj'a'hrige Partnerschaften
mit Lieferanten

PRtk Uberproduktion wird gespendet

©18 o

maximalcr
GENUSS

Zum Nachkochen
LiNSEN BOIOINESE

Zutaten:

1EL Olivendl

125 g Rote Linsen

1 Zwiebel in Wiirfel geschnitten

1 Karotte in Wiirfel geschnitten

1 Gelbe Ribe in Wiirfel geschnitten

1 kleine Stange Sellerie in Wiirfel geschnitten
100 g Pilze gehackt

2 kleine Knoblauchzehen gehackt

2 El Tomatenmark

250 g pirierte Tomaten

250 g Tomaten in Wirfel geschnitten
250 g Gemusefond oder Wasser
1TL Zucker

5 g Oregano

5 g Basilikum gehackt

1 Zitrone (Abrieb)

Salz, Pfeffer nach Geschmack

max 5109

Zubereitung:

Olin einem Topf erhitzen und die Zwiebeln darin
anschwitzen. Das restliche Gemuse und den Knoblauch
hinzufiigen und anrosten. Linsen und Tomatenmark
dazugeben und kurz mitrosten. Mit dem GemUsefond
aufgief3en. Wenn die Linsen weichgekocht sind, mit Salz,
Zucker und Pfeffer nach belieben wiirzen. Zum Schluss

mit dem Abrieb einer Zitrone und den frischen Krautern

verfeinern.

Mahlzeit!!!

———
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ausgezeichnete qualitat

UNSErE ausZeichnungen

Parther

BIO AUSTRIA

Das Netzwerk der 6sterreichischen Biobauerinnen

und Biobauern. Als gro3ter Bio-Verband in Europa
reprasentiert BIO AUSTRIA die 6sterreichische Bio-
Landwirtschaft. MAX Catering ist stolz ein Bio—Partner

zu sein.

| S

OSTERREICHISCHER
MUSTERBETRIEB
Das Austria Giitezeichen fir den Osterreichischen
Musterbetrieb zeichnet Betriebe aus, die aul3erordent-
liche Leistungen vollbringen und an der standigen Ver-
besserung der Unternehmensqualitat arbeiten.

— ]

¥

Speiserqualitst
™ -

OGE-GUTEZEICHEN

Das von der Osterreichischen Gesellschaft fir
Ernahrung vergebene OGE-Giitezeichen fir nahr-
stoffoptimierte Speisenqualitat ist das einzige staatliche
Gltezeichen fiir den Bereich Gemeinschaftsverpfle-
gung. Es zeichnet Betriebe aus, die an der standigen
Optimierung und Qualitatssicherung ihres Speisen-
angebotes arbeiten und gewahrleistet eine zielgruppen-

gerechte, optimierte Nahrstoffversorgung.

DAS OSTERREICHISCHE
UMWELTZEICHEN

Das Osterreiche Umweltzeichen bietet Konsumenten
eine Informationsgrundlage fir umweltfreundliche Kauf-
entscheidungen. Es ist ein staatlich vergebenes Gute-
siegel fur okologische Wirtschaft, das umweltfreundliche

Produkte und Dienstleistungen kennzeichnet.

5

AUSTRIA BIO GARANTIE

Sie ist Osterreichs fiihrende BIO-Kontrollstelle. In
regelmaligen Kontrollen wird sichergestellt, dass zertifi-
zierte Betriebe die Herkunft ihrer Rohstoffe exakt Uber-
prifen und getrennt von konventionellen Lebensmitteln
produzieren, verarbeiten und verpacken. Zudem wird der
Ablauf der BIO-Produktion lickenlos dokumentiert und

Gentechnik-Freiheit wird gewahrleistet.

UNITED AGAINST WASTE

Seit 2021ist unser Betrieb Partner der Initiative United
Against Waste Osterreich. Durch die Teilnahme am
branchenweiten Programm ,,Moneytor* zur Dauerbeob-
achtung und Reduktion von Lebensmittelabfallen, setzen
wir uns aktiv fir einen verantwortungsvollen Umgang mit

Lebensmitteln ein.

@ qualityaustria

Erfalg mit Guaitat

QUALITY AUSTRIA
Gewahrleistet die Beherrschung des Qualitatsmanage-
ments nach internationaler Norm und damit eine starke

Kundenorientierung und Zufriedenheit.
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Leitbetrieb

starrmick

LEITBETRIEB OSTERREICH

Leitbetriebe Austria ist ein unabhangiges, branchen-
Ubergreifendes Wirtschaftsnetzwerk, das die vorbild-
haften Unternehmen der dsterreichischen Wirtschaft
auszeichnet und verbindet. MAX Catering zeichnet sich
durch nachhaltigen Unternehmenserfolg, Innovation

und gesellschaftliche Verantwortung aus.
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LEBENSMITTEL
SIND KOSTBAR|

LEBENSMITTEL SIND KOSTBAR
,Lebensmittel sind kostbar!“ ist die Initiative des
Bundesministeriums fur Klimaschutz, Umwelt, Energie,
Mobilitat, Innovation und Technologie (BMK). Ziel

ist die Reduktion der jahrlich in Osterreich anfallen-
den Lebensmittelabfalle in allen Bereichen, sowie die
Bewusstseinsbildung und Sensibilisierung fir einen ver-

antwortungsvollen Umgang mit Lebensmitteln.
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TAFEL OSTERREICH UND
SOMA-SOZIALMARKTE DES
WIENER HILFSWERK

Unsere Lebensmittel sind wertvoll! Wir bemUhen uns,
Uberproduktion so weit als moglich zu vermeiden. Eine
kleine Menge bleibt trotzdem oft dbrig und diese Uber-
geben wir der Tafel Osterreich bzw. den SOMA-

Sozialmarkten.

EXZELLENTES UNTERNEHMEN

Im Rahmen der Teilnahme am Staatspreis fir Unter-
nehmensqualitat wurde MAX Catering von der Quality
Austria und dem Bundesministerium fir Wissenschaft,
Forschung und Wirtschaft als exzellentes Unternehmen

Osterreichs ausgezeichnet.

ausgezeichnete qualitdt

FAIRTRADE

Produkte, die mit dem FAIRTRADE-Siegel gekenn-
zeichnet sind, stehen fir fairen Handel und garantieren,
dass Kleinbauernfamilien und Plantagenarbeiter:innen
in den Anbauléndern nachhaltig ein sicheres und men-
schenwirdiges Leben fihren und so ihre Zukunft selbst

gestalten konnen.
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VERBAND DER ERNAHRUNGS-
WISSENSCHAFTER OSTERREICHS

Der Verband der Erndhrungswissenschaften Osterreichs
ist eine Plattform fir den Informationsaustausch und

die Weiterbildung von Ernahrungswissenschaftlern.

Als Forderer unterstitzen wir die Weiterbildung in ver-
schiedenen Bereichen, darunter Wissenschaft, Praxis,
Kommunikation, Gesundheitsfrderung und Lebens-

mittelproduktion.
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FAVORITNER KLIMASCHUTZPREIS
MAX Catering wurde 2023 mit dem Favoritner Klima-
schutzpreis ausgezeichnet.
]

GREENDINE-GUTESIEGEL

Alls Gastropartner von Bio Oil tragen wir aktiv zur
ressourcenschonenden Kreislaufwirtschaft bei. Die BIO
OIL Gruppe sammelt unser Altspeisedl und Altspeise-
fett und agiert als Rohstofflieferant fur Biodieselanlagen
und produziert Biodiesel bzw. lasst Teile seiner Rohstoffe

weiterverarbeiten.



max catering

CATERlNG
- Familienbetrieb seit 1998 -

Uber max

MAX Catering ist ein Familienunternehmen mit Sitz
in Wien Oberlaa, das grof3e und kleine Gaste mit einer

Vielfalt kulinarischer Highlights verwohnt.

Angefangen hat alles vor iiber 25 Jahren, als Elisabeth
und Max Lahmer mit der Schulverpflegung ihrer Kinder
nicht zufrieden waren. Sie grindeten MAX Catering
und belieferten schon bald mehrere Schulen und
Kindergarten mit taglich frischen und mit viel Liebe

zubereiteten Speisen.

Kurze Zeit spater kamen auch immer mehr Nachfragen,
ob MAX auf Events kochen konnte. Heute kimmert sich
unsere Eventcatering-Abteilung um die kulinarische
Verpflegung und den reibungslosen Ablauf auf
kleineren Events bis hin zu Grof3events mit bis zu 5.000

Teilnehmer.

Ein weiteres Standbein kam vor ein paar Jahren dazu:
unsere Biiro- & Meetingverpflegung bzw. Online

Catering. Ob tagliches Mittagessen, Fingerfood und
Snacks oder Catering ohne Personal und ohne Anfrage -
alles ist moglich auf buddy.at bzw. officebuddy.at (fiir das
taglich frisch gekochte Mittagessen).

Egal in welcher Abteilung - Qualitat, Regionalitat,
absolute Frische und viel Leidenschaft stehen seit
jeher an erster Stelle und heute kimmern sich
rund 100 Mitarbeiter aus tber 20 Nationen

um einen reibungslosen Ablauf und die

hohe Qualitat unseres Angebots.

MAX " MAX
~4 7 Kias W” LA

www.max-catering.at
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Noch ein paar Ratsel fur die
kleinen Kinder! :D
t es auf unserer Website!

grofien und

Mehr davon gib

Franz ,MAX“ und Markus Lahmer
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https://www.max-catering.at

@Max_und_Lotte
#maxdki

ds

0 @MaxCatering

fr maximaLe energie und
€N maximaLes KinderLacheLn!

max Catering Gmor

Friedhofstralle 6

1100 Wien

T +43(01) 6419595

F +43(01) 6419595 - 20
info(@max—catering.at

www.max—catering.at
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