MAX REZEPTE MA
N 4 Kids

Vaniie POLENTA SCANITTE e

MIT ERDBEEREN

LUTATEN:

FUR 5 PORTIONEN

500 mL Milch

250 g Topfen 1 Vanilleschote

120 g Zucker 1 Zitrone (Abrieb und Saft)
100 g Polenta 1 Prise Salz

50 g Butter 5 g Backpulver

3 Eier

» Milch mit Zucker, Butter, Vanille und Polenta einmal aufkochen.

» Topfen, Backpulver und die Eier unter die Masse rihren. Jetzt mit der Zitrone und einer
Prise Salz abschmecken.

» Zum Schlufé die fertige Masse in einer ausgebuttterte Auflaufform bei 160 Grad ca. 30
bis 45 Minuten backen.

nille Polenta Schnitt

WWW.max4kids.at @ @Max_und_Lotte
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